
                     Entrée  Plat 

                                

    Saumon Gravlax, Sauce à l’Aneth, Salade Croquante *    14.00 € 23.00 € 
    Salmon Gravlax, Dill Sauce and Crisp Salad  
 

    Tartare de Thon, Avocat & Ananas *          12.00 €  25.00 € 

    Tuna Tartare, Avocado & Pineapple  

 

    Tomate à l’ancienne et sa Burrata *           22.00 € 

    Old style tomato and Burrata  

 

   Salade Asiatique (Nems Poulet, Nouilles et Légumes Croquants)           21.00 € 

    Asian Salad  (Chicken Nems, Noodles and Crunchy Vegetables) 

  

    Carpaccio de Bœuf Black Angus  & Frites *                        24.00 € 
  (Câpres, Oignons, Champignons, Parmesan & Salade)               
    Black Angus Beef Carpaccio & French Fries 
  (Capers, Onions, Mushrooms, Parmesan & Salad) 
 
    Melon & son Jambon de Parme          22.00 € 
    Melon & Parma Ham 
 

 Plat Végétarien sur demande/ Vegetarian Dish on request   
 
  

 Le Plat du Marché et la Suggestion Voir l’ardoise 
 

 

      Nos Viandes / Our Meats  

 

   
    Escalope de Veau Française façon Milanaise & ses Linguine à la Tomate *   28.00 € 

    French Veal Escalope Milanaise & Tomato Linguine 

 

   Tartare de Bœuf Charolais au Couteau, Frites et Salade      25.00 € 

    Charolais Beef Tartare ‘au Couteau’, French Fries and Salad  

 

    Brochette d’Agneau marinée & Frites         29.00 € 

    Marinated Lamb Brochette & French Fries 

 

    Filet de Bœuf Français (220 gr minimum) au Parfum de Truffe, Frites ou Salade  35.00 € 

    Fillet of French Beef (minimum 220g) with Truffle fFavour, French Fries or Salad 

 

        

Nos Poissons  / Our Fishes  

 

    Dos de Cabillaud façon Aïoli*          27.00 € 

    Cod fillet Aïoli style 

 

   Délice du Pêcheur selon arrivage—Loup ou Daurade (élevés en Europe)*   30.00 € 

    Fisherman's Delight according to availability-Sea bass or Sea bream (farmed in Europe) 

 

    Poêlée de Gambas à la Provençale, Riz & Légumes grillés *     32.00 € 

    Pan-fried Prawns Provençale style, Rice and Rasted Vegetables 

           

      

Accompagnement : Purée de Pommes de Terre, Frites Fraîches, Légumes du Jour, Pâtes,  6.00 €     

Riz, ou Salade—Mashed Potatoes, French Fries, Vegetables, Pasta, Rice, Salad    



    

Les Pâtes / Pasta 

  
Pâtes Arabiata ou Napolitaine                    19.00 € 
Arabiata or Neapolitan Pasta 
        
 
   

   Les Classiques du Golfeur / The Golfer's Classics 

 

 Œufs au Plat / Fried Eggs  *                   12.00 €  
 Supplément Bacon + 3€    
 

 Croque Madame, Frites ou Salade*               16.00 € 
 French Ham & Cheese Toast with Fried Eggs & Salad  
 
Omelette Mouginoise, Frites ou Salade  *                  16.00 € 
 (Herbes, Jambon, Fromage, Tomate, Oignons) 
Omelette Mouginoise, French Fries or Salad 
 (Herbs, Ham, Cheese, Tomato, Onions) 
 Supplément Bacon + 3€  
 
Hamburger Ou Cheeseburger, Frites fraîches ou Salade  *           24.00 € 
Hamburger Or Cheeseburger French Fries or Salad   
 
 Club Sandwich Poulet, Frites fraîches et Salade  *                   22.00 € 
 Club Sandwich Chicken, French Fries and Salad   
   
   

   Les Desserts  

 

 Dessert du jour—voir l’ardoise /  Dessert of the day-see slate  

  

 Nougat Glacé & son Coulis de Fruits Rouges*               8.00 € 
 Iced Nougat & Red Fruit Coulis 
 

 Tarte fine aux Pommes, Glace Caramel Beurre salé *                              9.00 €  
 Thin Apple Pie, Salted Butter Caramel Ice Cream 
 

 

 Carpaccio d’Ananas mariné au Sirop de Verveine, Sorbet Citron                    10.00 € 
 Carpaccio of Pineapple marinated in Verbena Syrup, Lemon Sorbet 
 
  

 Café Gourmand / Gourmet Coffee (6 pièces sucrées avec Café ou Thé) *               11.00 € 
 
 

 Prix nets & Service Inclus / Net Prices & Service Included   

Nos viandes sont d’origine: Argentine, Australie & France / Our meat comes from Argentina, Australia & France 

Les plats contenant des allergènes sont signalés par un * / Dishes containing allergens are marked with an *. 


